
Assemblage
Assemblage de 70% Pinot Meunier et 30% Pinot 
Noir 

Dosage
Champagne brut dosé à 7 grammes par litre

Vieillissement
24 mois de vieillissement en cave

Caractéristiques
Robe or assez soutenu avec un long cordon de 
fines bulles formant un beau disque de mousse.
Nez équilibré, puissant et fruité avec des notes de 
cerise, fruits rouges et amande fraîche.
Bouche gourmande et croquante avec des notes 
de fruits murs et une bonne tenue en bouche.

Cuvée ronde et charpentée se mariant très bien 
avec la volaille , le gibier et le fromage. En dessert il 
sera idéal sur un crumble de fruits rouges.

Température de service 8 à 10°C
Disponible en bouteille (75 cl) 

DELICE DE NOIRS


